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Thomy Mayonnaise Franzésische Art 10.5kg

Thomy Mayonnaise 80% 10,5kg
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[ oF ¢ Produkt 165003 Erhaltliche Einheiten  Kiibel
Nettofiillmenge 10500 Marke Thomy
G
Produktbeschreibung

Die einzig wahre Mayostat und absolute Nummer eins in der Schweiz: Die Mayonnaise a la Francaise von
THOMY hat bestimmt schon so manchem lhrer Gerichte die Krone aufgesetzt. Denn der cremige,
unvergleichliche Geschmack der typischen THOMY Mayonnaise verwandelt jeden Bissen in kéniglichen
Genuss. Sie ist der unentbehrliche Begleiter fir lhre kalten Platten und eine ideale Basis fir die Zubereitung
Ihrer Cocktailsauce oder Sauce Tartare. Wer Mayonnaise mag, kommt nicht an ihr vorbei!

Inhaltsstoffe Nihrwerte
Sonnenblumenélx 80%, Tafelessigx, Eigelbx* 5%, Senfx 1,4%, jodiertes 100 Gramm
Speisesalz (Salz, Kaliumjodat), Salz, Zuckerx. *Natiirliche Zutaten. *AT: M
Weingeistessig, *EIER aus Freilandhaltung. enge
Energie ~3.037 kJ (739 keal)
A“ergene Kohlenhydrate ~ 0,3 Gramm
Enthaltene Allergene davon mehrwertige Alkohole 0 Gramm
Eier davon Stirke 0 Gramm
Senf
davon Zucker ~ 0,2 Gramm
Aufbewahrungshinweis Ballaststoffe -0, Gramm
Bei Raumtemperatur lagern. Nach dem Offnen gekiihlt lagern und zeitnah Fett ~ 81,4 Gramm
aufbrauchen. Mindestens haltbar bis: siehe Aufdruck. davon mehrfach ungesittigte 0 Gramm
Fettséuren (cis)
davon gesittigte Fettsduren ~ 8,2 Gramm
davon einfach ungesittigte 0 Gramm
Fettséuren (cis)
Eiweil® ~0,9 Gramm
Salz ~1,2 Gramm

Herkunftsangaben

Zutat Herkunftsland Herkunftsregion Zusétzliche Angaben

Eier EUund Nicht- -

Netherland, Belgium, Poland, Romania, France, Spain, Germany, Austria, Bulgaria, Cyprus, Croatia, Denmark, Estonia,

EU Finland, Greece, Hungary, Ireland, Italy, Latvia, Lithuania, Luxembourg,Malta, Netherlands, Portugal, Czech Republic,

Romania, Slovakia, Slovenia and Sweden

Rechtlich vorgeschriebene Produktbezeichnung

Mayonnaise mit 80% Fett.

eurogast.at

Alle Angaben ohne Gewahr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.
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