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Maggi Saft zum Braten Wiirfel 8 Stiick 72g

Mag Bratensaft 72g

Produkt 181972  Erhiltliche Einheiten KT 20PK
Nettofiillmenge 72G Marke Maggi
Produktbeschreibung

Der MAGGI Saft zum "Bréseln”. Ein Tradtionsprodukt, das aus der ésterreichischen Kiiche nicht
wegzudenken ist. mit seinem typischen Geschmack nach Paprika, Zwiebel und Fleisch eignet sich perfekt
zum Verfeinern und Verlédngern von selbstgemachtem Gulasch oder als fertiger Gulaschsaft zu Knédeln,
Wiirsteln, Teigwaren oder Reis. Mit dem Maggi Gulaschsaft Wiirfel verfeinerst du nicht nur den Geschmack
von Gulasch-Gerichten, sondern verhilfst ihnen zu samiger Konsistenz. - Perfekt portioniert in 8 Warfeln far
1L Saft - Zum Verfeinern und Verldngern oder als fertiger Bratensaft zu Knédeln, Teigwaren oder Reis. -
Einfach und schnell in der Zubereitung - Maximale Erfolgsgarantie bei vollem Geschmack

Inhaltsstoffe Nihrwerte
Kartoffelstarke, Aromen (mit SELLERIE), jodiertes Speisesalz, Rinderfett, 100 Milliliter
getrockneter Glukosesirup, 9,9 % Gewiirze (Zwiebeln, Knoblauch, Paprika, M
Kummel, schwarzer Pfeffer), Zucker, Salz, Rindfleisch, Knoblauchextrakt, enge
GERSTENMALZEXTRAKT, Antioxidationsmittel (Extrakt aus Rosmarin). Kann Energie 109 k] (26 keal)
MILCH, EIER, SOJA und FISCH enthalten.

Kohlenhydrate ~ 3,4 Gramm
Allergene davon mehrwertige Alkohole 0 Gramm
Enthaltene Allergene davon Stérke 0 Gramm
Glutenhaltige Getreide davon Zucker ~ 0,5 Gramm
Sellerie Ballaststoffe ~ 0,2 Gramm
In Spuren enthaltenene Allergene Fett ~11 Gramm
E_ier davon mehrfach ungesittigte 0 Gramm
Fisch Fettsduren (cis)
Soja .
Milch davon gesittigte Fettsduren ~ 0,6 Gramm

davon einfach ungesittigte 0 Gramm

Aufbewahrungshinweis Fettsiuren (cis)
Trocken und nicht tiber Zimmertemperatur lagern. Mindestens haltbar bis Eiweif3 ~0,5 Gramm
Ende: siehe Audruck! Salz ~1,5 Gramm

Rechtlich vorgeschriebene Produktbezeichnung

Saft zum Braten

Alle Angaben ohne Gewahr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.
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