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Inhaltsstoffe

Trauben, Zucker, Konzentrierter Traubenmost; Stabilisatoren: Metaweinsaure

eurogast

Lenz Moser Selection Gr iiner Veltliner 0.75L

L.M.Griiner Veltliner 0,75lt

Produkt 355504 Verpackung

Nettofiillmenge

Volumenprozent 12%

Produktbeschreibung

Einweg
750 ML  Erhiltliche Einheiten KT 6FL
Marke Weinkellerei Lenz Moser

Verkostungserfolge Jahrgang 2023: Berliner Wine Trophy Friihjahr 2024 - Gold Mundus Vini Frithjahr 2023 -
Gold + Best of Show Niederosterreichische Weinpramierung 2023 - Gold International Wine Challenge
2023 - Silver Austrian Wine Challenge 2023 - Silver

Nihrwerte

und/oder Citronensaure; Séureregulatoren: Weinsaure und/oder Apfelséure;

Antioxidantien: SCHWEFELDIOXID, L-Ascorbinsiure

Allergene

Enthaltene Allergene
Schwefeld. und Sulfite

Verwendungshinweis

Bitte beachten Sie stets auch die tatsachliche Kennzeichnung auf der Packung.

100 Milliliter

Energie

Kohlenhydrate

davon mehrwertige Alkohole
davon Stirke

davon Zucker

Ballaststoffe

Fett

davon mehrfach ungesittigte
Fettsduren (cis)

davon gesittigte Fettsiuren

davon einfach ungesittigte
Fettsduren (cis)

Eiweild

Salz

Verpflichtende Kennzeichnung und Warnhinweise

Unter Schutzatmosphére abgefiillt Bitte beachten Sie stets auch die tatséchliche

Kennzeichnung auf der Packung.

Rechtlich vorgeschriebene Produktbezeichnung

Qualitatswein aus Osterreich, trocken

Weinbeschreibung

Weinkategorie Weilswein

Jahrgang -

Land Erzeugung Osterreich
Gebiet Niederésterreich
Erzeugung

Winzer

Appellation

Weinkellerei Lenz Moser

Niederésterreich QW

Verschlussart

Drehverschluss

Rebsorten im -

Cuvée

Restzucker trocken / brut
Restzuckerwert -
Séauregehalt -

Glasform WeifSwein

Alle Angaben ohne Gewahr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.
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Menge
~301kJ (72 kcal)
~0,8 Gramm
0 Gramm

0 Gramm
~0,4 Gramm
0 Gramm

< 0,5 Gramm

0 Gramm

<0,1 Gramm

0 Gramm

< 0,5 Gramm

< 0,01 Gramm
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Rebsorte Gruner Veltliner Trinkreife -
Weincharakter frisch-fruchtig, zart, beschwingt Speisenempfehlung Melone mit Schinken, Carpaccio vom Fisch,
Bewertung ) Gebraten§ Herbstrqben mit-Schaffrischk'aise und ‘
Krauterseitlingen, Risotto mit Gemuse, Nudeln mit
Sensorische Zartes Gelbgriin. Apfel gepaart mit Zitrusfriicchten Tomatensauce, gebackener Spargel, gebratener Fisch
Beschreibung  unterlegt mit einer wiirzig-pfeffrigen Note. Pfeffrig-rassig mit leichter Sauce, Gefiillte Paprika, mildes
im Geschmack, verbunden mit wirziger Frucht und Schweinsragout, Puten- oder Hithnerschnitzel
jugendlich-frischer Saure. Den Gaumen verwéhnen gebacken, Schnittkase mild

klassische Veltliner-Aromen von Apfeln, Zitrusfriichten
und Krautern.
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Alle Angaben ohne Gewahr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.
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